Das ist iperdi:
Wir setzen Energien frei!

Freude und Engagement flihren zum Erfolg. Wer zufrieden ist, arbeitet mit mehr Energie. Deshalb ist fir uns die offene und
personliche Zusammenarbeit mit Kunden und Mitarbeitern von elementarer Bedeutung. Wir bieten lhnen
Personaldienstleistungen von kompetenten Spezialisten mit aktuellem Know-how und der Begegnung auf Augenhéhe.

Der Schliissel zum Erfolg sind nicht die Informationen. Das sind die Menschen

© standort: Rottweil Anstellungsart(en): Vollzeit Beschaftigungsbeginn: ab sofort

Planungssicherheit durch einen unbefristeten Arbeitsvertrag

attraktive Vergiitung ab 15€/Std. je nach Qualifikation und Erfahrung

groRartige Mitarbeiter werben Mitarbeiter Aktionen (bis zu 250€/Pramie!)
Zusatzleistungen wie Urlaubs- und Weihnachtsgeld

Erstattungen von Fahrtkosten - Nutzung von Job-Rad Angeboten

Langfristiger Einsatz bei renommierten Kunden

Corporate-Benefits mit tollen Rabatt-Aktionen bei TOP Brands wie Amazon usw.
Zeitnahe Ubernahmechancen

Unterstitzung des Sous Chefs in der taglichen Kiichenorganisation
Zubereitung und Prasentation von Speisen

Kontrolle und Sicherstellung der Qualitatsstandards

Uberwachung des Warenbestands

e Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kéchin

e Mehrjahrige Berufserfahrung in der gehobenen Gastronomie oder Hotellerie
e Kreativitat, Organisationstalent und Verantwortungsbewusstsein

e Teamorientierte, kommunikative und belastbare Persdnlichkeit

e Gute Kenntnisse der Lebensmittelhygiene und HACCP-Richtlinien

e Bereitschaft zu flexiblen Arbeitszeiten (Wochenenden, Feiertage)

e Arbeitszeiten Mo - Sa 11:30 Uhr - 23:30 Uhr

e Arbeitszeiten Sonntag 10:00 Uhr - 14:00 Uhr

iperdi GmbH



Konigstralle 1
78628 Rottweil
Telefon: 0741 20679940

E-Mail: jobs-RW @iperdi.de

Art(en) des Personalbedarfs: Neubesetzung

Tarifvertrag: GVP
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	Junior Sous Chef (m/w/d)

