© standort: Regensburg

Durchfuihrung, Auswertung und Beurteilung von chemischen und mikrobiologischen Untersuchungen
von Rohstoffen, Halbfabrikaten und Fertigprodukten.

Eingangskontrolle von Rohstoffen und Verpackungsmaterial.
Sensorische Prifung und Freigabe von Rohstoffen, Halbfabrikaten und Endprodukten.

Hygienerundgénge, Qualitatskontrollen und Probenahme in den Bereichen Lager, Herstellung und
Abfillung.

Verwaltung von Analysenergebnissen in der Labordatenbank.
Durchfiihrung von Priifmittelkontrollen.
Verkehrstauglichkeitspriifungen Uber externe Labore.

Kontrolle der Betriebs- und Personalhygiene.

Bearbeitung von Reklamationen von Endverbrauchern und Kunden.
Bearbeitung von Kundenanfragen.

Verwaltung der Mindesthaltbarkeit von Rohstoffen

Durchfiihrung der Prifmitteliberwachung

Ausbildung der Lebensmitteltechnologie, Lebensmittelchemie oder dhnliche Ausbildung/Qualifikation in der
Lebensmittelbranche (z.B.

Labormeister)

Berufserfahrung im Bereich Qualitdtsmanagement und Labor
Kenntnisse im Bereich Prozess- und Qualitdatsmanagement
Selbstandige und strukturierte Arbeitsweise

Ausgepragtes analytisches Denken

Teamfahigkeit

Gute MS-Office-Kenntnisse

Attraktive Bezahlung

Nacht- und Wochenendzuschlage steuerfrei

Mitarbeiter werben Mitarbeiter-Pramien in Hohe von 300€

Gute Erreichbarkeit des Arbeitsplatzes

Sicherheit durch unbefristeten Arbeitsvertrag bei einem der TOP-Personaldienstleister in Deutschland
Finanzielle Flexibilitat durch Vorschusszahlungen

Urlaubs- und Weihnachtsgeld

Vorteile und Rabatte durch Corporate Benefit-Programm bei 1500 Shops & Marken wie Adidas, Apple,
Samsung
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